QUELLENHOF

Quellenhof Rappi AG
Halsgasse 34 Engelplatz
CH-8640 Rapperswil-Jona
Tel +41 (0) 55 210 42 42
info@quellenhofrapperswil.ch
www.quellenhofrapperswil.ch

Meniivorschlige fiir Tauffeiern
Firmen, Vereine, Clubs, Geburtstagsfeiern,
Goldene Hochzeiten, Zivilhochzeiten usw.

Liebe Giste!

Toll, dass Sie an uns gedacht haben. Herzlichen Dank fir Thr Interesse!
Diese Bankettdokumentation soll Ihnen eine Hilfestellung
bei der Durchfiihrung und Organisation von Ihrem Fest sein.

Fiir Ihre Meniibesprechung moéchten wir Sie héflich bitten,
sich telefonisch anzumelden.

Bester Zeitraum fiir Ihre Besprechung:
10.00 - 11.00 und von 16 - 17 B +41 55 210 42 42
Montag und Dienstag Ruhetag

Unsere grosse Erfahrung und ein eingespieltes Team in Kiiche und Service
werden Threm Anlass den entsprechenden Rahmen vermitteln und dafiir sorgen,
dass er ein voller Erfolg wird.

Falls unsere Meniivorschlige Ihnen nicht entsprechen
kénnen Sie gerne mit uns Riicksprache nehmen.
Dann unterbreiten wir Ihnen Meniis gemiss Ihrer Vorstellung.

Mit freundlichen Griissen
Hannes Mandl

Rapperswil-Jona, 01.01.2026


mailto:info@quellenhofrapperswil.ch
http://www.quellenhofrapperswil.ch/

Was macht den Quellenhof aus?

Positive Menschen, Herzlichkeit, Harmonie, Offenheit
Sonderwiinsche/ Ja-Philosophie

Familienbetrieb mit Tradition und Innovationsgut
Gute Lage, Parkplatz Tiefgarage Schanz

Eine schone Aussen-Terrasse im Sommer

Sehr spezielles Ambiente beim Essen im neu renovierten Restaurant aus dem 14 Jahrhundert

CHECKLISTE

Was benétige ich zusitzlich fiir die Reservation und Meniibestellung?
Hier sind einige Grundlagen fiir den Aufbau eines Anlasses mit allen Details.

Art des Anlasses / Datum / Zeit
Tagesprogramm/ Ablauf/ Wo, Wann, Was

Anzahl Giste/ Wieviele Kinder

Benotigter Raum/ Grosse

Essgewohnheiten/ Spezialments/ Didt/ Vegetatier

Apéro/ Beilagen/ Ort

Menu/ abwechslungsreich/ fir ganze Gesellschaft 1 Ment auswihlen
Kaffee/ Spitituosen/

Mentudruck/ Titel/ Motto

Blumen beim Geschift Arte e Fiori in Rapperswil Tel: 055 210 34 94
Bestuhlungsart

Musik/ Attraktionen/ Anzahl/ Verpflegung

Vetlingerung/ Schluss des Festes

Vertrechnung/ Anzahlung/ Barzahlung/

Bedingungen/ Bestimmungen des Betriebes



Einzelne Dienstleistungen

Restaurant  Ganz im klassischen Stil vom ,,Wiener Schnitzel” Gber das
4-gingige Degustations-Menii bis zu den monatlich wechselnden Gerichten,
den traditionellen Spezialititen mit dem passenden Wein dazu — bei uns erhalten Sie ein
faires Preis-Leistungsverhaltnis.

Bankett Ob Hochzeit, Taufe, Firmung, Geburtstag, Jubiliumsfeier oder Weihnachtsfeier — in
unserem Restaurant kommt die richtige Stimmung auf. Von 10 bis 70 Personen

Die Wahl des richtigen Raumes
Unser Restaurant ist in drei Raume unterteilt, optimal fiir folgende Personenzahlen:

Rappi Stubli 10-12 Personen
Wintergarten 20-30 Personen
Restaurant Engelplatz 14-18 Personen
Stammtisch(Hochtisch) 10 Personen
Ganzes Restaurant 70 Personen

Organisation und Durchfiihrung

Der Hauptteil fast aller Anlasse ist das Essen selber, die Ambiance

und unsere Service- und Kiichendienstleistung.

Wir wissen, dass wir zu einem wesentlichen Punkt beitragen, dass Thr Anlass ein Gelungener wird.
Wir sind gerne fir Sie da, im Voraus und natiirlich am Anlass

selber und stehen mit unserem ,,Know How* zur Seite.

Zum Beispiel saisonale Tips, die wirklich passenden Weine zum Essen und ein

reibungsloser Ablauf wihrend des Abends sind unser tiglich Brot.

Stimmen all diese Faktoren = Erfolgsgarantie fiir alle!
Schlusswort

Wir hoffen, Thnen mit dieser Liste einige Tipps und Anregungen zu vermitteln und
winschen Thnen bei den Vorbereitungen viel Freude und Spass. Bis bald bei uns im Quellenhof.

Probeessen Wir sind gerne bereit, Ihnen ein Probeessen (auf Thre Kosten) zu
organisieren, raten jedoch aus folgenden Griinden davon ab:
Nicht alle Gerichte aus den Vorschligen kénnen wir fir 2 oder 4 Personen
zubereiten.
Weiter ist es uns nicht mdglich, bei einem Anlass mit 20 oder mehr
Gisten die Speisen gleich anzurichten, wie fir 2 oder 4 Personen.
Daher empfehlen wir Thnen, dass Sie sich von unseren Leistungen mit
einem Besuch in unserem a la carte-Restaurant iiberzeugen.

Kindermeniis Kinder im nicht schulpflichtigen Alter bewiltigen meist kein ganzes
Ment. Bestellen Sie deshalb fiir Ihre lieben Kleinen etwas aus unserer
speziellen Kinderkarte oder ein «halbes Menii»
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Bestuhlung

Preise

Zahlungs-
Bedingungen

Geschiifts-
bedingungen

Personenzahl

Verlingerung
Meniikarten

Tischdekoration

I"Jbernachtung

Zapfengeld

Siissspeisen

Parkplatz

Diverses

An- und Abreise

ALLGEMEINES

Gerne gehen wir auf Ihre spezifischen Bestuhlungswiinsche ein. Je nach Art und
Weise Ihres Anlasses finden wir sicher die IThnen passende Tischordnung.

Unsere Preise basieren auf dem Stand von 2026
Preisinderungen Vorbehalten!
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8.1%.

Wir akzeptieren die nachfolgenden Kreditkarten:

Eurocard, Mastercard, Visa, EC, EC — Maestro, Postcard, Twint

Bei grossen Anlissen bitten wir Sie um eine Anzahlung der bestellten
Meniis, den Restbetrag kénnen Sie mit Kreditkarte bezahlen.

Bei Annulation eines definitiv bestitigten Anlasses bitten wir
um eine schriftliche Mitteilung. Des Weiteren verrechnen wir folgende Kosten:
14 bis 29 Tage vorher 70% des Arrangements
0 bis 13 Tage vorher 90% des Arrangements
Unter Arrangement verstehen wir: bestitigte Leistung x Personenzahl!

Wir bitten Sie, uns die genaue Personenzahl 24 Stunden vor dem
Anlass bekannt zugeben.

Verlingerungen nach Absprache.

Gerne drucken wir Thnen festliche Menukarten,
welche vom Haus offeriert sind.

Das Auge isst bekanntlich mit. Damit Thr Saal noch festlicher

erstrahlt, bestellen wir gerne bei unserem Floristen die passende, nach

Thren individuellen Wiinschen gestaltete Blumendekoration. Kerzen (weiss)
Tischwische ,,Champagner* stellen wir fir Thren Anlass gerne zur Verfigung.

Hotel Sorell, Hotel Jakob, Hotel Seedamm Plaza, Hotel Moxy

Die Weissweine miissen, am Anlasstag, gekiihlt gebracht werden.
Direkt nach dem Anlass bitten wir Sie, die Weine wieder mitzunehmen.
Pro Flasche 75.cl verlangen wir ein Zapfengeld von CHF 35.--

Fir mitgebrachte Hochzeitstorten, Kuchen oder andere
Stissspeisen verrechnen wir Thnen pro anwesende Person CHF 6.--

Tiefgarage Schanz, Tiefgarage Sonnenhof, Parkplatz Ttchi.

Bei Schiden an Tischen, Tischdecken, Einrichtungsgegenstinden
etc. die der Gast verursacht, werden die Kosten dafiir in Rechnung
gestellt.

Falls Sie uns mit dem 6ffentlichen Verkehrsmittel erreichen mochten:
Bushaltestelle ,,Sonnenhof* oder S-Bahn (Rapperswil)
oder Rosen Taxi 055 214 21 21
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Steirisches Aperogebick

Grammelschmalzbrétchen pro Stk. CHF 3.--
Verhackertbrétchen pro Stk. CHF 3.--
Gesalzene Kiirbiskerne pro Schale CHF 4.--
Frischkisebrétchen mit Kiirbiskernen pro Stk. CHF 3.--
Liptauerbrétchen pro Stk. CHF 3.--

Apéro - Knabbereien

Mediterrane Popcorn (hausgemacht) Offeriert vom Hause
Bruschetta mit Oliven pro Stk. CHF 3.--
Bruschetta mit Tomaten pro Stk. CHF 3.--
Blitterteigschnecken pro Stk. CHF 3.--
Gemischtes Blitterteiggebick a 3Stk. pro Port. CHF 8.--
Schinkengipfeli pro Stk. CHF 5.--
Kisebrotchen pro Stk. CHF 6.--
Amuses - bouches klassisch pro Stk. CHF 5.--

(Schinken, Kise, Gehacktes Ei)

Amuses-bouches de Luxe pro Stk. CHF 7.--
(Hausgebeizter Wildlachs, Rauchschinken, Biindnerfleisch)



Meni ,,Steirer Charme*

Maximum 16 Pers

Klare Rindskraftbriihe

mit zweletrlei Schmankerln
oder

Wachauer Weincremesuppe
mit gerdsteter Brotscheibe

kkok

Bunter Blattsalat ,,Steirer Art*
Quiche Lorraine, steirisches Kernol Dressing

kkok

Duett vom Wienerschnitzel
Steirerwiener mit Kirbiskernen
Original Wienerschnitzel
Petersilienkartoffeln
Gemiise vom Markt

kkok

Dessertkreation ,,Austria‘
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster und Nougatknodel mit Waldbeeren
oder

Schweizer Kiseteller

2 Gang Menii 68.-- 3 Gang Menii 77.-- 4 Gang Menii 89.--



Meni ,,Quellenhof**

Klare Rindskraftbrithe
mit zweierlei Schmankerln
oder
Karotten-Ingwercremesuppe
Pinienkernen

kkok

Trilogie
hausgebeiztem Swiss-Lachs, Kalbsfleischterrine und Beeftatar
oder
Bunter Blattsalat
Gebratenen Speck, Eiern, Brotwiirfeln, Kriauter-Haus-Dressing

kkok

Variation vom Grill ,Mozart*
Rindsfiletmedaillon mit einer Kirbiskruste, Rotweinjus
Kalbsmedaillon mit einer Sauce Bernaise
Gemiise vom Markt und gebratene Spitzle
oder
Variation vom Grill ,,Amadeus*
Rindsfiletmedaillon mit einer Triffelkruste, dazu einen Rotweinjus
Riesencrevetten aus der Pfanne mit frischen Kriutern
Gratinierte Kartoffeln
Gemise vom Markt
oder
Kalbsmedaillons vom Grill ,,Saint Amour*
mit einer Kriuter - Morchelrahmsauce
Butternudeln
gedimpftes Gemiise
oder
Zandetrfilet aus der Pfanne
Prosecco-Dillrahmsauce
Gemiise vom Markt
Parmesan - Risotto

kksk
Dessertkreation ,,Quellenhof*

oder
Schweizer Kiaseteller

2 Gang Menii 74.-- 3 Gang Menii 85.-- 4 Gang Menii 96.--
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Meni ,,Wilhelm Tell*

Klare Rindskraftbriithe

mit hausgemachten Fladli
oder

Apfel-Selleriecremesuppe

mit Brotwirfeln

kkok

Bunter Blattsalat
Gebratenen Speck, Eiern, Brotwiirfeln, Kriuter-Haus-Dressing
oder

3 Tenore
Beeftartar, Kalbsfleischterrine, Swiss-Lachs, Salatgarnitur

kkok

Variation vom Grill
Kalbsmedaillon mit einer Gewurzkruste, Rotweinjus
Schweinsfiletmedaillon mit einer Calvadosrahmsauce

Gebratene Spitzle
Marktfrisches Gemise

kkok

Dessertkreation ,,Quellenhof*
oder
Schweizer Kiseteller

2 Gang Menii 73.-- 3 Gang Menii 84.-- 4 Gang Menii 95.--



Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Menu 1

kkk

Saisonale Tagessuppe
*kk
Bunter Blattsalat
Gebackenen Brie, steirisches Kerndl Dressing
*kk
Schweizer Pouletbrust ,,nach Waldmeister Art*
Gefillt mit Pilzen, angerichtet mit sautierten Blatspinat
Rosmarin — Rotweinjus
Gebratene Spitzle und Gemiise vom Markt
*kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 75.--

Meni 2

kkok

Saisonale Tagessuppe
kKK
Sommer Salat
bunter Blattsalat mit Grapefruit, Granatapfel, Cashewniisse,
marinierte Zucchetti, Limonen - Vinaigrette
*kk
Gebratene Pouletbrust im Speckmantel
Rotweinsauce
Blattspinat und Rostikroketten
*kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 75.--

Mentu 3

kkok

Saisonale Tagessuppe
*okk
Bunter Blattsalat
Gebratenen Swiss - Lachswiirfeln, Limetten-Dressing
*okok
Lammentrecéte vom Grill ,,Byron*
Krautermantel, Portweinjus
Ratatouille und Bratkartoffeln
*okok
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 9%4.--
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Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Meniu 4

kkk

Saisonale Tagessuppe
*%k
Bunter Blattsalat
Gebratenen Speck, Eiern, Brotwiirfeln, Kriuter-Haus-Dressing
*%k
Tranchiertes Schweinsfilet vom Grill ,, Tosstal*
Gefallt mit Krautern, umhillt mit Rauchschinken, Rotweinjus
Gemiise vom Markt und gebratene Spatzle
*kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 81.--

Ment 5

kkok

Saisonale Tagessuppe
*okok
Bunter Blattsalat
Gebackenes Zanderfilet, Rotwein-Dressing
*okok
Schweinsfilet vom Grill ,Madagaskar*
Cognac - Pfefferrahmsauce
Rostikroketten und Gemusebouquet
*okok
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 81.--

Menii 6

kkok

Saisonale Tagessuppe
*kk
Bunter Blattsalat ,,Bauern Art*
Gebratenen Speck, Eiern, Brotwiirfeln, Kriauter-Haus-Dressing
*kk
Tranchiertes Schweinsfilet vom Grill ,,Morin*
Gefiillt mit Apfeln, Pflaumen, Rotweinjus
Gemiise vom Markt und gebratene Spitzle
Kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 85.--
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Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Menu 7

kkk

Saisonale Tagessuppe
kkk
Bunter Blattsalat

Kleines Wienerschnitzel, steirisches Kernol Dressing
*kk

Geschnetzeltes Kalbfleisch ,,Ziircher Art*

Riesling - Rahmsauce, Zwiebeln,
frische Kriuter und sautierten Champignon
Broccolir6schen und Butter-Rosti
*okok
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 86.--

Ment 8

kkok

Saisonale Tagessuppe
kkok
Bunter Blattsalat

Gebratenen Speck, Eiern, Brotwiirfeln, Kriuter-Haus-Dressing
kKK

Kalbsbraten aus dem Ofen ,,Forster Art*
Waldpilzrahmsauce

Butternudeln und Gemusebouquet
*okok

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 76.--

Menii 9 (max 16 Pers)
kekk

Saisonale Tagessuppe
kkok

Bunter Blattsalat

Quiche Lorraine, steirisches Kernol Dressing
Kokok

Wienerschnitzel vom Kalb

Gemiuse vom Markt und Petersielenkartoffeln
sokk

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 89.--
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Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Meniu 10

kkk

Saisonale Tagessuppe
*kk
3 Tenore
Beeftartar, Kalbsfleischterrine, Swiss-Lachs, Salatgarnitur
*kk
Variation vom Grill
Rindsfiletmedaillon mit einer Kriuterkruste, Rotweinjus
Kalbsmedaillon mit einer Morchelrahmsauce
Gemiise vom Markt und Butternudeln
*kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 96.--

Menu 11

kkok

Saisonale Tagessuppe
kkok
Bunter Blattsalat

Gebackenen Pouletstreifen, Kerndl-Dressing
kKK

Steirisches Hochzeitsschnitzel vom Grill
Gefiilltes Kalbsschnitzel, serviert mit einem Rotweinjus

Bauernkartoffeln und Gemiise vom Markt
sk

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 91.--

Menii 12

kkok

Saisonale Tagessuppe
*kk
Bunter Blattsalat
Wildlachstatar, Rotwein-Dressing
Kk
Kalbsmedaillon vom Grill ,,Don Carlos*
Balsamico — Schnittlauch — Rahmsauce

Butternudeln und Gemise - Potpourri
*okok

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 96.--
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Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Menu 14

kkk

Saisonale Tagessuppe
*kk
Bunter Blattsalat
Gebackenen Brie, steirisches Kerndl Dressing
*okk
Kalbsmedaillons aus der Pfanne ,,Florentiner Art*
Pinienkernenkruste, dazu Rotweinjus

Frisches Gartengemuse und Butternudeln
sk

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 96.--

Menii 15

kkok

Saisonale Tagessuppe
kkok
3 Tenore

Beeftartar, Kalbsfleischterrine, Swiss-Lachs, Salatgarnitur
*kk

Kalbsteak vom Grill ,,nach Art des Hauses*

Krauter — Morchelrahmsauce

Frisches Gartengemiise und gebratene Spitzle
ok

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 104.--

Meniu 16

kkok

Saisonale Tagessuppe
kkok

Bunter Blattsalat

Gebackenen Brie, steirisches Kerndl Dressing
*kk

Kalbsmedaillons vom Grill ,,Thurgauer Art“

Siissmost-Rahmsauce, glacierte Apfel, Gemiise und gebratene Spitzle
*okk

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 95.--
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Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Menu 17

kkk

Saisonale Tagessuppe

*kk

3 Tenore

Beeftartar, Kalbsfleischterrine, Swiss-Lachs, Salatgarnitur
*kk
Tranchiertes Entrecote in der Pfanne
Uberbacken mit einer hausgemachten Café de Paris, Pommes frites, Gemiise vom Markt
*kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 96.--

Menii 18

kkok

Saisonale Tagessuppe
KoKk
Bunter Blattsalat
Gebackenen Pouletstreifen, Kern6l-Dressing
KoKk
Tafelspitz nach Altwiener Art
Ist der beliebteste Klassiker Ostetreichs
Wurzelgemiise, Rahmspinat und Bratkartoffeln
Schnittlauchrahmsauce und Apfel - Meerrettich
KoKk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 85.--

Menu 19

kkok

Saisonale Tagessuppe
KoKk
Bunter Blattsalat
Gebratenen Speck, Eiern, Brotwiirfeln, Kriuter-Haus-Dressing
KoKk
Geschmorter Rindsbraten aus dem Ofen ,,nach Charolaiser Art*
Silberzwiebeln, Speckstreifen, Gemusewtrfel und einem Rotweinjus
Kartoffelstock und Blattspinat
KKk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 76.--

-15-



Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Menii 20

kkk

Saisonale Tagessuppe
*%k
3 Tenore
Beeftartar, Kalbsfleischterrine, Swiss-Lachs, Salatgarnitur
*%k
Rindsfiletwiirfel aus der Pfanne ,,Stroganov*
Cognac-Paprikarahmsauce
Gemiise vom Markt und gebratene Spitzle
*kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 96.--

Meni 21

kkok

Saisonale Tagessuppe
*kk
3 Tenore
Beeftartar, Kalbsfleischterrine, Wildlachs, Salatgarnitur
*kk
Drei Filets vom Grill ,,nach Art des Hauses*
Kalbsfiletmedaillon mit einer Morchelrahmsauce
Schweinsfiletmedaillon angerichtet mit einer Sauce Béarnaise
Rindsfilet iberbacken mit einer Triiffelkruste, Rotweinjus
Butternudeln, Kartoffelgratin, Gemiisebouquet
*kk
Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 125.--

Menu 22

kkok

Saisonale Tagessuppe
kkok
Bunter Blattsalat

Swiss - Lachstreifen, Rotwein-Dressing
*okok

Gebratene Felchenfilets aus der Pfanne
Mandelbutter

Gemtsestreifen und Petersilienkartoffeln
sokk

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 96.--

-16-



Preisreduktionen bei den verschiedenen Meniis:
ohne Suppe CHF 6.-- ohne Salat CHF 6.-- ohne Stilspeise CHF 6.--

Menii 23

kkok

Saisonale Tagessuppe
kkok

Bunter Blattsalat

Swiss-Lachstartar, Rotwein-Dressing
*kk

Gebratenes Zandetfilet aus der Pfanne
Proseccorahmsauce

sautierter Blattspinat und Salzkartoffeln
*okok

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 98.--

Menii 24

kkok

Saisonale Tagessuppe
kkok

Bunter Blattsalat

Gebratenen Riesencrevetten, Limetten-Dressing
*kk

Gebratenes Steinbuttfilet aus der Pfanne
Oilvenkruste

Gemiuse vom Markt und Parmesan-Risotto
kKK

Dessertkreation ,,Quellenhof*
CHF 105.--

FLEISCHLOSE HAUPTGANGE

Als Alternative zu unseren Fleisch- oder Fischhauptgingen bieten wir Ihnen
taglich wechselnde vegetarische Gerichte an.

Im Restaurant Quellenhof servieren wir Thnen Original Wiener Schnitzel. Dabei verwenden wir nur das
feinste Stiick des Kalbes, goldbraun gebacken, so wie es gehort.

Die Bezeichnung des Wiener Schnitzels kam Mitte des 19. Jahrhunderts in Verwendung. Die Herkunft des Wiener Schnitzel
geht auf das Costoletta alla Milanese in Oberitalien zuriick, das dhnlich wie das Wiener Schnitzel, aber aus dickeren
Kalbskotelettes zubereitet wird. Einer Legende nach brachte Feldmarschall Radetzky das Rezept 1857 aus Italien mit, das
damals unter der Herrschaft der Habsburger stand. So soll ein Fliigeladjudant des Osterreichischen Kaisers in einem
Bericht von Radetzky tiber die Lage in der Lombardei in einer Randnotiz ein ,kostlich paniertes Kalbskotellet* erwahnt
haben und nach Radetzky’s Riickkehr habe ihn der Kaiser personlich um das Rezept gebeten.

Wir vom Restaurant Quellenhof wollen so gut wie
moglich mit einheimischen Produzenten zusammenarbeiten.

Fleisch: Zahner Gommiswald, Metzgerei Betschart Wadenswil Fisch: Zahner Gommiswald
Gemiise: CCA und Gutverwaltung Schloss Meienberg / Kdse: Chds Glogge,

Wein: Vinothek Rauch, Secli-Weinwelt Brot: Riber und Wick
Herkunftslander: Schweinefleisch: Schweiz, Kalbfleisch: Schweiz, Wild: Osterreich, Neuseeland
Rindfleisch: Irland(100% Hormonfrei)Schweiz, Poulet: Schweiz, Frankreich
Fische: Schweiz/ Australien/Afrika/Island

*Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal*
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